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Oliven-Ratatouille und den befremdlich
kallen Ziegenmilch-,Spharen” auch
keinen Tielgang, keine Komplexildl—wo-
ran selbst der sehr gute Krauterjus nicht
vielandern konnle.

Schon bei den Stiltan-,Spharen” mit
Amaranth und schon fluffig-fettigem
Walnussbrat, spalestens aber mil Prd-
senalion des ,falschen Kasekuchen® in
Form van Murbteighoden, Quarkeis und
Quarkespuma sowie — na klar — Apriko-
sen-, Spharen”, erscheint auch dem ein-
gefleischiesten Fan der kalalanischen
Avantgarde und ihrer effektvallen Tricks
jenes Stilmittel etwas uberstrapaziert. Da
wirklen das durchaus gelungene Erd-
beer-Basilikum-Thema und die Peils
fours beruhigend konventionell,

Far den heif und innig gelieblen Miche-
lin-Stern reicht das allemal. Uns reichl
die aktuelle Performance aber ehrlich ge-
saginichl, denn wir wissen, Slefan Beiter
hat eigentlich noch weit mehr draul, als
solide 7 Pfannen zu erkochen.

Dennach erlebt man hier natrlich zu-

* verlassig die weit und breit beste Kiiche

des nordostlichen Frankenlandes und
der sympathische, zuvorkommende Ser-
vice sowie die duferst slimmige Wein-
heratung lassen es den Gasl hier gul
SEin.
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Wein- & Spezialititengeschifte

Steines La Cave
Haager Sirafie 9, &= 85435
= 08122-18485
www.sfeines-weine.com

H Er esing (Kreis Landsberg/Lech)

Der bio-verde Laden
Gewerbering 22, B3 86922
2= 08193-93270, www.isana.de
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www.ALPINAWEIN.de
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EEr Iangen (Kreis Erdangen-Hochstadt)
& Rosmarin

5 im Hotel Bayerischer Hof
""" Schuhstraie 31, 691052
il = 09131-7850

www.bayerischer-hol-erlangen.de
Tagl 12-14.30 Uhr u. 18 Ui,
HG: 18-24, M: 49-69
Zimmerpreise: $ 95-260 / # 110-280
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Das gediegene, mitlels einiger dezenler
gestallerischer Akzente auigehubschle
Hatel-Restaurant im Bayerischen Hof in
Erlangen wird seit geraumer Zeil ambi-
tioniert bekocht. Die Karte liest sich
durchaus kurzweilig und lasst Einfalls-
reichtum erkennen, doch bei allem Ehr-
geiz bleibl Kichenchef Marek Nitsche
auf dem Teppich und richiet sein Reper-
toire preislich und konzeplicnell ganz
so aus, dass er auch in Erlangen ein
Auskommen hal.

Deutlich wird dies unter anderem an (zu)
groBen Partionen. Ob der fehlende Fein-
schliff im Delail auch konzeptionell kal-
kuliert oder dem Konnen der Kichen-
brigade geschuldet ist, wallen und kon-
nen wir nicht ergrinden — gleichwohl
|asst sich konstatieren, dass das, was
hier auf den Tellern liegt, durchaus Spafl
machi und van durchgangig sehr soli-
dem Niveauist.

Elwa das als Grub aus der Kiiche ge-
reichie Vitella tonnato mit saftigem Kalb-
fleisch und leichier, milder Thunfisch-
sauce, gewarzt von Kapern und erfrischt
von kleinen Zitrusfriichte-Filets (bloB die
rohen Paprikastiickchen waren fehl am
Platze). Oder das Zweierlei von der Raf-
Tomate, bei dem der Insalala Caprese
klassisch und produkinah gehalten war
und das weilie (leider zu feste) Tomaten-
mousse mit Basilikumpistou und sensa-
lionellem™ Tomaten-Himbeer-Granité
kreativere Ziige halte.

Handwerkliche und kompositerische
Schwachen zeigten die Fischgerichte,
gtwa die iibergarte Meerdsche mil ginge-
leglem Rettich und Rhabarber-/Ingwer-
chutney nebst Grontee-Gelee und ge-
packenen (recht trockenen) Reisball-
chen, bei der die Einzelkomponenten
nicht hundertprozentig zusammenspiel-
ten. Oder bei den schon saftigen, dunn

:

und kross gratinierten Schollen-Rall-
chen, die von zu weich gekochtem Spar-
gel und ziemlich dinner, haupiséchlich
nach Salran schmeckendem Bouilla-
baisse-Piires begleilet wurden.

Slolze sechs Plannen war das Zweierlei
vom Eiderlander Lamm, namlich trefflich
geschmorle, saflig-aromalische Schul-
ter und & point gebralener Rucken mil
raffiniertem (vermutlich etwas Wald-
meister und/oder Estragon) Krauler-
mantel nebsl Bohnenkern-,Silze” und
Ziegenkase-Kroketten wert. Keine Planne
hingegen fir zu siifes, undillerenzierles
Miteinander von Vanillemousse, Erd-
besrpiiree, Ingwergelee und Bisquil.
Trotz aller konstruktiver Kritik bleibt ein
durchaus positiver Eindruck haften. Auch
der freundliche Service ist ambitioniert
am Werke und ansprechend wirkt die
ginstig kalkulierte, international sortier-
te Weinkarte.

Wain- & Spezialitdtengeschéfte
Vinisid
Konrad-Zuse-Strasse 20, =1 91052
= 09131-27180, www.vinisud.de
Kisespezialititen

Kase-Eche Erlangen

Maitre Affineur Wallmann

Friedrichstr. 10, 2391054

= (9131-207187, www.rohmilchikaese.de

W Ettringen (reis Unteraiigéu)

) Gasthof Rauch
5> HauptsiraBe 34, <1 B6B33
=" = 08249-561
" www.fiolel-gasihof-rauch.de

Siube: Mo 18 Ut Di-Fr 11-
=3 14uUhru. 18 Uh; So . Fei
11 Uhr, 5a 18 Uhr u. nach
Vereinb., Gourmelrestavrant
Feinschiiff: Di-Sa 18 U,
HG: 9-25, M: 28-65
Zimmerpreise: ¥ 38-51/ 4 58-74
EMBEeEL
Die Kiiche dieses gepfleglen Gasthols
mil schlichtem, aber gemitlichem Am-
biente konnle uns Gberzeugen. Die in der
letzten Ausgabe bereits in Aussicht ge-
stellten 5 Pfannen hat sich das junge
Team nunmehr redlich verdient. Nicht so
sehr fur unpassiertes, breiiges Erbsen-
sippchen mil gebackener Mozzarella-

Praline, wohl aber fir knusprig-schmel-
zige Schweinebauch-Warfel auf [ein-
sauerlichem Linsensalat mit Limonen-
Ingwer-Espuma oder fOr die Gberra-
schend gule, frische Roibarbe mil Li-
monen-Stampflartofieln, Chorizo und
Paprika.

Auch an dem beslens a point gebralenen
Rinderfilet (sehr gute Fleischqualitatl),
das mit weifien Bohnenkernen, saftig-
zartem  Baumkuchenriegel, harmoni-
schem Jus und gebralenen Shii-Take
Pilzen daherkam, war nicht das Geringste
auszuselzen — zumal in Anbetracht der
wirklich gunstigen Preise. Und das Be-
ste: Die Kdche macht zum sifien Ab-
schluss nicht schiapp, verliert sich nicht
in Banalilaten, sondern kredenzl zum
Beispiel eing Kaiserschmarrn-Mousse
nebst saftiger Vanillepolenta in Butter-
broseln und Birne-Granatapfel-Sorbat,
wollr sich auch manch hher dekorier-
tes Haus nicht zu schamen brauchte. Zu
alldem schenkt der familidre Service qu-
te, preiswerte Weing aus.

Farchant (Kreis Garmisch-Part )

Weinzentrum Kraus
Partenkirchner Str. 32, <1 82490
= (08821-51292

www.weain-kravs.de

E Frasdorf (Kreis Rosenhein)

7 Landgasthof Karner
Nussbaumslr. 6, 6183112
‘& 08052-17970

| H wwiw.iandgasihel-karer.de
Tagfich 12-14 Uhr u. 18 Uhr,
HG: 18-26, M: 28-74
Zimmerpreise: ¥ 95-150 /¥ 115-185
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Schon seit Jahren empfehlen wir digses
im besten Sinne gemiilliche, gehoben-
rustikale Restaurant mil konstant guler
Kiiche, die nur selten unter 6-Pfannen-
Niveau rutscht, aber manchmal dariber!
Was in den beiden behaglichen Gast-
stuben vom eigentlich stels zuvorkom-
menden, persdnlichen Service kredenzl
wird, ist in jedem Fall aller Ehren wert
und weit von uninspirierter 08/15-Kiche
enlfernt.

Sowar das letzte Mal schon die in hauch-
dunne, knusprige Kataififaden gehallte

Ehe

ﬂ'

_ BAYERN'Y

Ettringen, Farcli'lranE.TFréS}.ié!’f_... Gopfersgriin

Gamba aul schmelzig-schlotzigem Ko-
kosriselto mit Thai-Curry-Sauce als
Amuse bouche ein kleiner Gaumenkitzel
und auch die elwas gestelzt als ,Marbré*
belitelte Liaison von Entenleber und
Nougat mit ausgewogenem Apfel-ing-
wer-Kompolt und lockerem Brioche war
gine schon auf den Punkt gebrachte Foie
gras-Variante.

Hier und da schwachelt die Kiiche auch
mal elwas, wenn zum Beispiel dig Zitro-
nenvinaigretle zum gebeizten Rinderfilet
mil kleinen Salatherzen und elwas Kar-
toffelstampl (hort sich merkwirdig an,
war aber recht aparl) zu unbalanciert
sauerlich gerdt, oder ein an sich feiner
Topienknodel durch viel zu siiBe Kaffee-
créme und ein an kihlen Schokoladen-
pudding erinnerndes Parfait missfallt.
Doch dann kredenzi die Kiiche auch wie-
der so schier umwerlende Gange in
bester Opulenz, wie die perfekt saitig
geschmorte Ochsenschulter, geradezu
verschwenderisch mit zarlschmelziger
gehobelier Ganseleber angereichert und
mil Kohlrabi, Krauterseitlingen und Kar-
toffelstampf nicht innovativ, aber sehr
ansprechend begleitet. Oder der grali-
nierte Rehriicken, butlerzart, aber mit viel
Saft und Kraft, dessen Begleitung in
Form von Rahmwirsing und einer festen,
aromalischen Schwammerl-Lasagne
auch nicht gerade den oberbayerischen
Originalilatswettbewerb gewinnen wur-
de, aber so wohlgeralen und wohl-
schmeckend daherkommi, dass fur die-
sen Gang auch 7 Plannen gerechifertigt
wadren.

Zur gebihrenden Weinbegleitung scl-
cher Gerichle stehen ausreichend gule
Bouteillen aus aller Herren Lander zur
Dispositicn und auch glasweise wird
Serioses offeriert.
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Wain- & Spezialititengeschifte

Feinkost Hofmair
Untere Hauptstr. 7, B<] 85354
‘® 08161-42742, www.leinkost-hofmair.de

Késespezialitdten

Kasdandler
Marienplatz 7, 21 85354
‘@ 08161-41 631, www.kasdandier.de

[ Friedberq kreis Aichach-Friedberg)
Wein- & Spezialititengeschaile

Vom Fass Friedberg
Plarrsiraie 4, =1 86316
= 0B821-2679968,
www.gusfovino.de

M Gersthofen (Kreis Augsburg)

Weinladen Lemberger
Bauernstrafe 10, < B6368

‘&= 0821-499100, Fax: 0821-499105
www.weinfaden-femberger.de

| Gifching (Kreis Stambetg)
Der italienische Weinladen
Woliram Thiele

Pallinger Strasse 23,

82205 & 08105-7759600
www.derthiele.de
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Wirtshaus im Gut
Gopfersgrin 2, (=] 95632

= 09232-917767
www.wirlshausimgul.de

Ma 11- 14 Uhr, Mi-Sa 11-14
Uhru. 17 Ubr, So u. Fei durch-
gehend, Di RTHG: 6-18
E® W

Wer im norddstlichen Qberiranken preis-
wert auf solidem Niveau speisenmaochle,
ist weiterhin mit dem landlich-gepfleg-
len Wirtshaus im Gut bestens bedient.
Chne jeden Kreativildls- oder Verfeine-
rungsanspruch kammen hier gebackene
Champignons mit Remouladensauce,
Milchkalbsbraten mil KartoffelkloBen
oder ein originales Wiener Schnitzel mit
Schwenkkartoffeln in hausmannskostli-
cher Manier daher.

Die lsbendfrischen SiBwasserfische
stammen leilweise aus dem eigenen
Bassin und auch jedwedes Fleisch war
hier in der Vergangenheit immer von
gquter Qualitdt. So auch Wild aus der Ge-
gend, wie zuletzt der miirbe, aber sehr
saftige Wildschweinbraten mit Rotkraut
oder die auf den Punkt gebralenen
Hirschkalbmedaillons mit Rahmwirsing
und Kroketten. Mit etwas Gliick kommt
man sogar in den Genuss von eigenaro-
malischem Kronfleisch, der Spezialitat
des Hauses.

Zur allgemeinen Beschreibung der Bei-
lagen (auch lberiragbar aul die Gesaml-
arrangements) reicht eine kurze Formel:
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